
Unsere   monatlich wechselnde Karte   mit Produkten die frisch und
saisonal von uns zubereitet werden  - März/April 2024

Vorspeisen

Lammbouillon mit Kohlrabistreifen und 
Frühlingskräutern  8 Euro

Salat von Quinoa, Datteltomatengelee
und Avocado mit geflämmtem Salatherz 8 Euro
vegan (Sulfit)

Blumenkohl – Erbsencremesuppe mit Curryöl 6 Euro
vegetarisch (Milch, Senf, Sellerie) 

 

zu allen Vorspeisen reichen wir Brot (Weizen)



Hauptgerichte       

Seniorenportionen sind möglich -bitte erfragen!

Rinderroulade mit Speck und Gewürzgurke 
gefüllt, dazu Kartoffelklöße und Quittenrotkohl 24 Euro
(Sellerie, Sulfit, Milch, Weizen)

Geschmorte Lammhaxe mit Bärlauchsauce, 
Kartoffelklößen und grünen Bohnen 25 Euro 
(Sellerie, Weizen, Sulfit, Milch)     

Gebratenes Kabeljaufilet mit Grapefruitsauce,
Kirschtomaten und gebackenen Kartoffeln 26 Euro
(Weizen, Milch)

Schweinegulasch mit Meißner Bier geschmort
dazu Thymian - Semmelknödel und Karotten 24 Euro
(Sulfit, Weizen, Milch, Ei)

Penne mit Safransauce, Lachs, Scampi 
und Blattspinat 18 Euro
(Krustentiere, Sulfit, Weizen, Milch) 

Bärlauchgnocchi mit Karottencreme 
dazu ein kleiner Blattsalat 17 Euro
vegetarisch (Milch, Sulfit, Weizen)

Gebratene Gemüsepolenta mit 
roter Paprikasauce und Pinienkernen 17 Euro
vegan (Nüsse) 

           ***  Tagesangebot siehe Aushang oder erfragen ***



Dessert

Karamelcreme mit gegrillter Ananas 
und Rosmarin – Griesstäbchen 8 Euro
(Milch, Ei)

       

Blue Curacao-Eis auf Orangenpüree mit 
Prosecco aufgefüllt 8 Euro
(Milch, Ei)

warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce 
und Schlagsahne 8 Euro
(Milch, Ei, Weizen)

Kindergerichte 

Chicken Nuggets mit Pommes frites 8 Euro
(Weizen, Ei)          

Penne mit Tomatensauce und Parmesan 7 Euro
(Milch, Weizen, Sellerie)

                            Wir wünschen guten Appetit !
  

Ende April (vielleicht auch schon etwas eher) gibt es wieder
frischen Nieschützer Spargel bei uns zu genießen !


