Unsere monathich wechselnde Karte mit Produkten die frisch und

saisonal von uns zubereitet werden -~ Dezember 2025 + Nb'u/'aﬁr

Vorspeisen

Rotkohl - Quittensuppe 8 Euro

vegan (Sulfit)

Gansebouillon mit Rote Bete Gnocchi
und Rosenkohl 8 Euro

(Weizen)

Petersilienwurzelsuppe mit HaselnufRol 8 Euro
vegan (Nusse)

zu den Vorspeisen servieren wir Sauerteigbrot (weizen)

kleine Snacks zu Wein und Bier

Schale Oliven 6,5 Euro
Schale Kasewiirfel 6,5 Euro
(Milch)

kleines Korbchen mit Brot 1,5 Euro
(Weizen)

Schale Pommes frites 6 Euro

mit Ketchup / Majonnaise
(E)



Hauptgerichte

Seniorenportionen sind moglich -bitte erfragen!

3 Steinpilz - SemmelkloBe mit Thymianrahmsauce
und Feldsalat 18 Euro

vegetarisch (Weizen, Milch, Ei)

Gebratenes WeiBkohlsteak mit Kiirbissauce,

schwarzen Bohnenspaghetti und Wasabi 19 Euro
vegan

Gedampftes Heilbuttfilet auf Safranreis mit

Scheureben - Sektsauce und Storkaviar 28 Euro
(Milch, Weizen, Fisch, Sulfit)

Geschmorter Hirschsauerbraten mit gefiillten

Triiffelgnocchi und Rosenkohl 27 Euro
(Weizen, Milch, Ei)

Entrecote vom neuseelandischen Wagyu Rind
(min. 270 g) mit Krauterbutter, Pommes frites

und Speckbohnen 35 Euro
(Milch)

Entenkeule mit Orangensauce,

KartoffelkloBen und Preiselbeerrotkohl 26 Euro
(Weizen, Milch, Sulfit)

Tagliatelle mit Maishahnchenstiicken

in Orangensauce 18 Euro
(Weizen, Milch, Sulfit)

Knusprige Gansekeule mit Grand Marnier Sauce,

KartoffelkloBen und Rosenkohl 30 Euro
(Milch, Weizen, Sulfit)

Tagesgerichte erfragen oder siehe Angebotstafel



Dessert der Saison

dunkles Nougatmousse mit Preiselbeeren 8 Euro
(Milch, Ei)

hausgemachtes Stollenparfait

mit Aroniasauce 8 Euro
(Ei, Weizen, Milch)

weitere Eissorten und Eisbecher finden sie ganz hinten in der Karte

Kindergerichte

warmer Crepe mit Apfelmus und Zimtzucker 7 Euro
(Milch, Ei, Weizen)

Portion Pommes frites 6 Euro
mit Ketchup /Majonaise

3 Minifrikadellen mit Pommes frites,

Gemiise und Sauce 9 Euro
(Ei, Milch, Weizen)

Wir wiinschen guten Appetit !



